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  هفتۀ یکم 

  

 

ها دراتیدروکربوهیه انواع  

ي مریاپ  

ستندین هیقابل توج شریاز قندها که با فرم ف یخواص  

یاکنندگیاح تیخاص  

بر قند دهایاس  اثر  

قندها ونیداس یاکس  

شدن قندها ایاح  

ونیموتارتاس   

قند يبر رو اهایقل اثر  

نهیآم يقندها  

قندها یداکس  

دهایگوزیگل  

دهایگوساکاریاول  

ونیزاس یستالیکر  

دهایساکار یپل  

 

  هفتۀ دوم 
نشاسته    

نشاسته و عوامل موثر بر آنها ونیناس یژلات  



شربت ذرت هیته  

اصلاح شده يها نشاسته  

گوژنیگل  

 سلولز

دهایساکار یهتروپل  

سلولزها و پنتوزان ها یهم  

یکیپکت مواد  

ها صمغ  

برها یف  

 

  هفتۀ سوم 
  دهایپیل انواع 

  چرب يدهایاس 

  چرب يدهایدر اس  يزومریا انواع

منشعب رهیچرب زنج يدهایاس   

ساده يدهایپیل  

دهایریسیگل يتر  

یروغن منابع  

ینبات يها یچرب  

ها موم  



  هفتۀ چهارم 
دهایپیال ل يد  

مرکب يدهایپیل  

مشتق شده يدهایپیل  

دهایریسیگل يتر یکیزیف يها یژگیو  

روغن ها یتید یرنس  

کیتیدرولیه یتید یرنس  

ویداتیاکس یتید یرنس  

ونیداس یاتواکس  

ونیداس یموثر اتواکس عوامل  

ها و انواع آنها دانیاکس یآنت  

ونیداس یفتواکس  

یمیآنز ونیداس یاکس  

  ونیداس یاکس بتا

  هفتۀ پنجم 
طعم برگشت  

ون یکاس یفیاستر نتریا  

  ونیدروژناس یه

دهایپیل یکیزیف يها یژگیو  

روغن يها سیاند   

  دهایریسیگل يتر يحرارت رو اثر



  هفتۀ ششم 

يدیکلوئ   يها ستمیس  

ها ژل  

ها ونیامولس  

رها یفایامولس انواع  

  هفتۀ هفتم 

ها نیپروتئ    

نهیآم يدهایاس  انواع  

ساده يها نیپروتئ  

مرکب يها نیپروتئ  

مشتق شده يها نیپروتئ  

  هفتۀ هشتم 
ها نیپروتئ ساختمان  

و عوامل موثر بر آنها ونیدناتوراس   

ها نیپروتئ يکاربرد خواص  

  هفتۀ نهم 
ینیپروتئ يها فرآورده  

گوشت يها نیپروتئ  

یماه يها نیپروتئ  

تخم مرغ يها نیپروتئ  

گندم يها نیپروتئ  

حبوبات يها نیپروتئ  

 



  هفتۀ دهم 

ییطعم مواد غذا  

ییمواد غذا مزه  

گرید ییچشا يها جنبه  

ییو طعم مواد غذا بو  

  

  یازدهم   هفتۀ 

یمواد معدن      

ها تیاستروو  

  کم مقدار یمعدن عناصر

  دوازدهم هفتۀ  

شدن  يقهوه ا  يواکنش ها سمیمکان      

یمیشدن آنز يقهوه ا يها واکنش  

و عوامل موثر بر آن اردیلیم واکنش  

سی نیتامیو ونیداس یاکس   

ونیزاس یکارامل  

  سیزدهم   هفتۀ 

 آب

آب یسخت  

آب ساختمان  

آب يفازها نمودار  

زوترمیا يها یمنحن  

  



  

 

 

 

  چهاردهم   هفتۀ 

ییرنگ مواد غذا     

یرولیتتراپ يها رنگدانه  

دیزوپرنوئیا يها رنگدانه  

یرانیبنزوپ يها رنگدانه  

کیسنتت يها رنگدانه  

  پانزدهم   هفتۀ 

  ییمواد غذا  يها یافزودن 

  ارایه هاي دانشجویان 
  

  شانزدهم   هفتۀ 
  ارایه هاي دانشجویان ادامه ي  

 


